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PLANIFIER LES MENUS  de résidents, le PORTAGE DES REPAS , GERER LES CONSOMMATIONS  et les COUTS DE 
REVIENT des menus, gérer les STOCKS, les REAPPROVISIONNEMENTS fournisseurs, c'est ce que vous propose le 
logiciel IPIJ "GESTION DES MENUS" . 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• Gestion des Bénéficiaires   
� Catégories de bénéficiaires (résidents, extérieurs, personnel,….) 
� Gestion des absences, gestion de n° de tables ou de  circuits 
� Identification du bénéficiaire dans l'établissement ou adresse pour le portage. 
� Possibilité de gérer des invités / bénéficiaires (nombre de menus / jour) 

 
• Gestion des Menus   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Un seul et même écran pour la saisie et la 
consultation des menus, jour/jour et sur 7 jours 
avec un affichage instantané des différents 
plats et du nombre de plats à servir. 

 

Impression des  
menus pour tous 
lles bénéficiaires 

Calcul des besoins-Affichage 
des quantités à utiliser 
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• Saisie des choix de menu  pour les bénéficiaires par un pointage simple et rapide. Les 

différentes options du menu apparaissent sur 7 jours avec des cases à cocher en fonction des 
choix des bénéficiaires. Accès 
rapide aux différents bénéficiaires 
par défilement ou saisie directe du 
code. 

 
 
 
 
 
• Quelques éditions  
� Edition du nombre de plats / période 
� Edition du nombre de plats à emporter 
� Edition du chemin de table 
� Edition du nombre de repas / bénéficiaires 
� Edition du planning des repas 

 
• La définition des plats  et des menus  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
• Suivi des STOCKS 
� Sorties de stock  - Visualisation des besoins de matières 1ères 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
� Visualisation des stocks 
� Listes de réapprovisionnements, états de stocks 
� Saisie manuelle 
� Inventaires … 
 

• Suivi des Achats  
� Demandes de prix 
� Commandes fournisseurs 
� Réceptions fournisseurs avec gestion des reliquats et mise à jour des stocks 
� Factures fournisseurs …. 
 

Formation et maintenance assurées par les concepteu rs du logiciel (I.P.I.J.)  

Menu du jour 

Définition 
du menu 

Plats Recette 

Les plats classés par type sont affichés : 
Entrée, viande, légumes …. Un double clic 
sur le plat sélectionné l'intègre au menu 

Détail des plats 
et du nombre à 
préparer 

Détail des quantités et 
poids de matières 1ères à 
sortir proposé 
automatiquement en 
fonction des plats, des 
recettes et des quantités à 
préparer. Saisie manuelle 
et/ou modification des 
quantités de matières 1ères 
possible. 

Articles de substitution en cas 
de manque de stock de la 
matière 1ère indiquée dans la 
recette. 


