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PLANIFIER LES MENUS de résidents, le PORTAGE DES REPAS, GERER LES CONSOMMATIONS et les COUTS DE
REVIENT des menus, gérer les STOCKS, les REAPPROVISIONNEMENTS fournisseurs, c'est ce que vous propose le
logiciel IP1J "GESTION DES MENUS" .
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» Gestion des Bénéficiaires
» Catégories de bénéficiaires (résidents, extérieurs, personnel,....)
» Gestion des absences, gestion de n°de tables ou de circuits
» Identification du bénéficiaire dans I'établissement ou adresse pour le portage.
» Possibilité de gérer des invités / bénéficiaires (nombre de menus / jour)
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pour les bénéficiaires par un pointage simple et rapide. Les
différentes options du menu apparaissent sur 7 jours avec des cases a cocher en fonction des
choix des bénéficiaires. Acces
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Demandes de prix
Commandes fournisseurs

Réceptions fournisseurs avec gestion des reliquats et mise a jour des stocks

Factures fournisseurs ....

Formation et maintenance assurées par les concepteu
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